PARA EMPEZAR
Pintxo-de Foie con Mermelada de Higosy
Reduccidr de Pedro- Ximénesg ®
Ostras “PUGET” cor Nuestro- Blody Mery(ud:) \ @

Sardina Ahuwmada con Esferas de Olivaw de Aragowy Gelatina de Pimientosw de
Piquillo=

Lato de Caviow “Oscietra’ 30 Grmv con Tostada de brioche y Mantequilloaw cov sw
Chupito-de Vodko Beluga

Vieiras Flambeadas con Papada Ibericoy Huevas de Tobiko (8 und)=

Mollete Relleno-de Costillaw Ibericaw con Tomate Seco;Rucula,Piiv y con Nuestro
Salsa 2 de Vins™

Croquetos de Sobrasada y Queso-Brie con Crema de Miel(6 ud)
Croquetas de Chipirow conw Mayonesa de Kimchi(6 ud)

Mejillones av la Brasa conv Salsav de vermuth Blanco-®

ENTRANTES

Jaméw Ibérico- de Bellotaw al Corte ®

Lingotes de Foie conw Choco-Curry Compoto de Mangana y Petngetow (6ud) ©
Tartor de Atun Balfego-con Aguacate, Huevas de salmowy alga Noris @
Envsaladidla Trufada conw Pancetor de Vaca Madurada @
BerenjenaAsada conv Miso-Blanco; Cremoso-de Remolacha y Shitakes

Taco- Crujiente de Cochinitw coww Cebolla Morada;, Aguacate y Cllantro(3ud)

4 Comentar al Camarero Antes de Pedir el Plato, se Modifican al Momento.
Suplento de tarta de 1,50 € por persona.

4,25€

4,15€

7,75€

55,00€

15,50€

6,50€

8,90€
9,40€

11,50€

21,50€

13,75€

18,90€

13,25€

8,55€

12,75€



PLATOS DEL 2 DE VINS

Steak Tartar “old School'® 19,50€
Pulpo- v law Brasow cow Trompetas Negras ,Parmentier y salso Teriyaki 19,50€
Bacalao- Confitado; Crema de Pesto; Caomembert y tomatitoy Cherry Confitndoy 18,55€

Brochetw de Rape y Langostinos con fideoy de Arrogy Thais 19,50€

Canelon de Pato-y Pies de Cerdo- con Salsa de Boletus 14,50€

Espalda de Cordero- Lechal Asado con Berenjen;, Pure de Datiles y Orejones  19,25€

Tatuki de'Vaca Maduwrada y Marinado cow Tirabeques, Edamame y Praliné 18,90€
de Pistacho-

CostilawVaco v Bajov Temperaturow con Mini Patato Rotawy Nuestro-Mojo- 21,50€

ARROCES (MEDIODIAS)

Arrog Cremoso-de Sepiov cow Langostinos y Planctor Mawino-© 18,50€
Arrog de CerdoIberico-y Ceps® 18,50€
Arrog Meloso-de Necoras® 18,50€
NUESTRAS CARNES A LA BRASA

Solomillo-de vaca o la Brasai® 24,50€
Presa Ibericai 18,50€
Chuletar deVaca “Frisona” “Lomo-Alto” 40 Dias Maduracions 56,00kg
Poanw Artesano- 2,50€
Paw conw Tomate 2,70€

Paw sin Glutenw 1,30€



